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Sveži pekarski kvasac

Ulje

Premium Ciabatta

Voda

Prašak za pecivo**

/ / / / 25,00 3,93Margarin

Brašno T-500
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**prašak za pecivo u proizvodnji beskvasnog hleba dodati pred kraj zamesa (u poslednje 2 minute)
*** prašak za pecivo odlične moći dizanja svih vrsta testa, sa odličnim karalteristikama u proizvodnji beskvasnih hlebova i
pevica, pružajući odličan volumen, ne menjajući boju semenki u sastavu pečenih proizvoda i bez neprijatnih mirisa.
Dodaje se pred graj zamesa u testo za hlebove i peciva. U proizvodnji kolača i drugih proizvoda se primenjuje po
standardnom postupku

* smeša već sadrži so
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Koncentrovana smeša izradu hleba i peciva.



režim zamesa (min) 3+10

20

350

20

ručno

50

35

75

220-215

45

3+10
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ručno
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35

75

220-215
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4+5

5

100

25

laminator

60

35

75

220

10

odvaga (g)

intermedijalna fermentacija (min)

�nalno oblikovanje

završna fermentacija (min)
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Koncentrovana smeša izradu hleba i peciva.


