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Vreanosti PIP Food Group

PosvecCenost | Poverenje

Odgovornost

Razvoj

Odlucnost

Dinamicnost

Inovativhost

Ciljevi

Autenticnost @

Vizija PIP Food Group

Lider u proizvodnji | prodaji sirovina za pekarsku industriju u
Jugoistocnoj Evropi do 2030.godine.

Misija PIP Food:Group

Rastemo i napredujemo zajedno sa nasim partnerima stvarajuci
proizvode vrhunskog kvaliteta i kulturu bezbednosti hrane;

Kreiramo radno okruzenje koje ohrabruje i nagraduje vredne |
visokomotivisane zaposlene;

Ulazemo nase znanje i snage u obrazovanje talentovanih mladih
ljudi, sa ciljem stvaranja nove generacije, koja ¢e biti okosnica
pekarstva u Srbiji;

Doprinosimo unapredenju drustvene zajednice baveci se pitanjima
zastite zivotne sredine | drustvene odgovornosti;

Mesto gde ideje dobijaju oblik;.



Poboljsivaci
Standardni
Za posebne namene

Za mlinove

Smese

Nera

Dijet Plus
Chrono Mix
Buckwheat Mix
Rye Plus

Harmony
Desetka
Rye Mix
Fit

Corn Plus

PIP Corn Croissant Mix Plus
Lunasan PIP Panada

Milky Mix PIP Panada Posna
Hambi Mix Burger Mix
Hambi Mix Vege PIP Ten

Croissant Mix Iskon Durum

Premium smese

Premium Chia
Premium Ciabatta
Premium Gold Corn
Premium Croissant

Premium Rustico
Premium Sole
Premium Grain

Premium Pumpkin

Premium Buckwheat
Premium Domestic

Slatke smese

Donut Mix 20 Gold Buns Choco Muffin Pancakes

Donut Mix 50 Tres Leches Waffle Protein Pancakes
Golden Donuts Muffin Choco Cake Gold Cream
Clean Label

Control Cl Rye Cl Gluten Natural

Natural Cl

Triumf Prevent

Posipl
Decor
Corn Decor

Sweet Decor

Master Baker

Nadevi (posno) Sir Ekstrudirana brasna
Voéni nadevi Prelivi

Slani nadevi Kremovi

Margarini

Kvasac

Ostala roba

Kecap - blagi, ljuti, pizza
Palmina mast 36-39
Virsla pileca

Virsla special
Susam
Pekarski topljeni namaz

Biljno ulje u spreju  Biljna mast
Palmino ulje

Pizza sauce
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Standardni poboljsivaci

——

Primenjuju se na brasnima prose¢nog kvaliteta u koli€ini koja daje idealne performanse
dobijenom testu. Koriste se u industrijskoj i u zanatskoj proizvodniji.

Adut

Adut 2022

Pob Tajfun

Pob Turbo

Pob Digo

Pob 2022

n &x

@ ojacavaju glutensku strukturu

@ obezbeduju stabilnost testa prilikom obrade
@ olaksavaju obradivost testa

@ poboljsavaju elasti¢nost testa

@ povecavaju volumen gotovog proizvoda

@ uticu na povecavanje moci upijanja vode
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Extra Fresh

Poboljsiva¢ namenjen za produzenje svezine gotovih proizvoda. 5
Njegovom upotrebom poboljSavaju se karakteristike testa kao i

kvalitet krajnjeg proizvoda tako sto uti€e na produzZenje svezZine
upakovanih i neupakovanih pekarskih proizvoda, smanjuje

mrvljivost sredine prilikom rezanja hleba i uti¢e na povecanje

volumena pekarskih proizvoda. Prilikom zamesa nije potrebno

dodavati redovan pekarski poboljsivac.

Ultra Fresh

Poboljsivac koji utiCe na produzenje svezine upakovanih i
neupakovanih proizvoda, smanjuje mrvljivost sredine prilikom
rezanja hleba i utice na povec¢anje volumena pekarskih proizvoda.
Njegovom upotrebom poboljSavaju se takode i karakteristike testa
kao i kvalitet krajnjeg proizvoda tako Sto utice na produzenje
njihove svezine. Prilikom zamesa nije potrebno dodavati redovan
pekarski poboljsivac.

ot B

Frosty

PoboljSiva¢ namenjen za pekarske proizvode koji su u nekom
delu svog procesa pripreme podvrgnuti procesu smrzavanja.
Utice na povecanje volumena i smanjuje negativan uticaj
smrzavanja na gotov proizvod.

Frosty Plus

Poboljsiva¢ namenjen za pekarske proizvode koji su u nekom delu
Svog procesa pripreme podvrgnuti procesu smrzavanja. Utice na
povedanje volumena i smanjuje negativan uticaj smrzavanja na
gotov proizvod.

Korline

PoboljsSiva¢ namenjen proizvodnji kora u zanatskim i industrijskim
tipovima proizvodnje. Izuzetno povedava rastegljivost testa, skracu-
je proces pripreme i omogucava smrzavanje bez narusavanja
kvaliteta proizvoda.

Konkor

Poboljsivaé namenjen proizvodnji pakovanih kora za pite.
PoboljSava rastegljivost testa, inhibira rast plesni i bakterija,
smanjuje mogucnost pojave nitavosti u letnjim uslovima
cuvanja i utice na rastegljivost testa u pripremi kora.

HWp P P P

Za posebne namene

0,4-0,7%

0,2-0,4%

1,5-2%

1,5-2%

0,1-0,6%



Za posebne namene

—

Panon Plus

Poboljsiva¢ namenjen za pripremu tradicionalnih vrsta hleba i
mekih testa. Daje izrazenu aromu i produzenu svezinu. U
pripremi mekih testa pokazuje izrazitu mo¢ upijanja vode.
Razvija velik volumen gotovog proizvoda.

PIP Gluten

Poboljsiva¢ namenjen kao dodatak prilikom izrade hleba i peciva i

testa za razvlacenje od brasna sa malim sadrzajem glutena,
specijalnih vrsta hleba i peciva, kao i za poboljSanje kvaliteta
brasna za testa koja imaju velik stepen omeksanja i mali sadrzaj
vlaznog glutena.

PIP Natural

Proizvod na bazi enzima za upotrebu u pripremi hleba i peciva u
svim tipovima proizvodnje. PoboljSava obradivost testa, obez-
beduje bolju toleranciju u radu, poboljSava zapreminu proizvoda
| njegovu svezinu.

Pob Kor

Poboljsiva¢ namenjen proizvodnji pakovanog hleba i peciva,
kora i podloga za pice gde utice na produzenje trajnosti. Inhibira
rast plesni i bakterija, smanjuje mogucnost pojave nitavosti u
letnjim uslovima ¢uvanja i uti¢e na rastegljivost testa u pripremi
kora.

Tostoposto

Poboljsiva¢ namenjen proizvodnji pakovanih tost hlebova.
PoboljSava karakteristike testa prilikom obrade, inhibira rast
plesni i bakterija, smanjuje mogucnost pojave nitavosti i samim
tim utic¢e na produzenje trajnosti proizvoda.

Baking Powder

Upotrebom “Baking Powder " poboljSavaju se karakteristike
testa kao i kvalitet krajnjeg proizvoda, poboljSava narastanje
testa, povecava zapreminu proizvoda, poboljsava strukturu
sredine, Cini sredinu vazdusastom.
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Za mlinove

Poboljsivaéi namenjeni tretiranju bradna u mlinovima, standardizaciji njegovog kvaliteta
| zZa posebne namene.

Mlinar

Mlinar AM

Pizza Mix

* PIP Food Group radi razvoj namenskih poboljsSivaca prema zahtevima korisnika i prema
parametrima brasna.



Smese

(koncentrovane i gotove)



Nera
Smesa NERA je namenjena za proizvodnju tamnog hleba i peciva obogaéenog
pSeni¢nim mekinjama, semenkama prosa i lana.

proizvodi su tamnije boje
produzZena svezZina i volumen
autentican ukus

vidljivi delovi semenki na preseku

Dijet Plus

Smesa Dijet je namenjena za proizvodnju hleba i peciva sa poveéanim
sadrzajem proteina i viakana. '

proizvodi su tamnije boje

produZena sveZina i volumen
@ autentican ukus
vidljivi delovi pSeni€nih mekinja na preseku

bogat proteinima i vlaknima

Chrono Mix

Gotova smesa za pripremu specijalnih vrsta hleba i peciva primenjivih u
specijalnim rezimima ishrane.

bogat vilaknima i semenkama

integralni sastav
mogucénost pripreme hrono projica

mogucénost odloZzenog pecenja

Buckwheat Mix

Koncentrovana smesa za pripremu heljdinih hlebova i peciva.

prijatna aroma
mogucénost pripreme lisnatih testa
mogucénost odlozenog pecenja

mogucnost smrzavanja i odmrzavanja

Rye Plus

Koncentrovana smesa za pripremu mesano razenih vrsta hleba i peciva.

dobra obradivost testa
@ mogucénost odloZzenog pecenja
dobar volumen

|08

Smese (koncentrovane i gotove)
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Smese (koncentrovane i gotove)

Harmony

Koncentrovana smesa za pripremu specijalnih vrsta hleba i peciva sa & m
mesavinom semenki.

prijatna aroma 5 m

laka obradivost testa

mogucnost pripreme lisnatog testa
mogucénost odloZzenog pecenja
moguénost smrzavanja i odmrzavanja
dobar volumen

Desetka

Desetka daje tamne proizvode sa semenkama uljarica, je€menim i ovsenim @ m
pahuljicama u svom sastavu, odli¢nog volumena, pogodna za izradu svih vrsta

tamnih proizvoda. a

Proizvodi su tamno smede boje, sa vidljivim
semenkama na preseku proizvoda.

sadrZi seme susama, lana, suncokreta i bundeve
prijatan ukus

@ dobra obradivost testa
dobar volumen

Rye Mix

Smesa Rye Mix je namenjena za proizvodnju mesano razenog hleba i peciva. @ B

izuzetna svezina

@ prijatan ukus a

dobra obradivost testa
dobar volumen

Fit

Koncentrovana smesa za pripremu specijalnih vrsta hleba i peciva koji u osnovi @ 10, 25
mogu biti izvor proteina.

najbolji u izvedbi beskvasnog hleba 5 m

izuzetna sveZina bez mrvljenja
@ prijatan ukus
mogucnost odloZzenog pecenja
dobar volumen
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Sme§e (koncentrovane i gotove)

Corn Plus

Koncentrovana smesa za pripremu mesano kukuruznih vrsta hleba i peciva. @ m

dobra obradivost testa 5
@ mogucnost odloZzenog pecenja m

dobar volumen

PIP Corn

Koncentrovana smesa za pripremu specijalnih vrsta mesano kukuruznih @ S
hlebova i peciva u ¢ijem sastavu se nalazi ekstrudirano kukuruzno brasno.

Izrazena aroma 5

@ produzena svezZina gotovog proizvoda

mogucnost pripreme lisnatih testa
mogucnost odloZzenog pecenja
mogucnost smrzavanja i odmrzavanja

Lunasan

Koncentrovana smesa za pripremu proizvoda od kvasnog lisnatog testa. @
standardizovan sastav

@ ujednacen kvalitet 5 -

mogucénost smrzavanja i odmrzavanja

Milky Mix

Koncentrovana smesa za pripremu mle¢nog hleba i peciva. @ m

prijatna aroma

@ produZena svezZina 5 -

mogucnost pripreme mle¢nog tost hleba
visok udeo mleka u proizvodu

Hambi Mix

Koncentrovana smesa za pripremu burger lepinja i peciva produzZene svezZine. @ m
izrazena svezina
dobar volumen 5 ‘
prijatan ukus
moguénost smrzavanja i odmrzavanja

mogucnost pakovanja sa duzim rokom trajanja, u kombinacji sa konzervisu¢im prnlmﬂtma
mogucénost kombinovanja sa integralnim brasnima =

—

— =
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Sm9§e (koncentrovane i gotove)

Hambi Mix Vege

Koncentrovana smesa za pripremu burger lepinja i peciva produzene svezZine bez & “
sirovina zivotinjskog porekla.

primenjiv u posnoj i vegetarijanskoj ishrani 5 m

izrazena svezina

dobar volumen
@ prijatan ukus
mogucnost smrzavanja i odmrzavanja

mogucnost pakovanja sa duzim rokom trajanja, u kombinacji sa konzervisuc¢im proizvodima
mogucénost kombinovanja sa integralnim brasnima

Croissant Mix, Croissant Mix Plus

Koncentrovana smesa za pripremu proizvoda od kvasnog lisnatog testa, @ B
namenjenih pakovanju sa dugim rokom trajanja.

standardizovan sastav B m
@ uz adekvatnu ambalazu i nacin pakovanja, dobija se proizvod dugog roka trajanja

prijatna aroma

PIP Panada

Gotova smesSa za pripremu panade za pohovanje namirnica razli¢itog porekla. @ “

dobro prijanjanje na podlogu
prijatna boja i ukus przenog proizvoda
mogucénost smrzavanja paniranog proizvoda i njegovo naknadno prZenje

brza i jednostavna priprema
@ standardizovan sastav | B 100%

PIP Panada Posna

Cotova smesa za pripremu panade za pohovanje namirnica razli¢itog porekla. @ “

dobro prijanjanje na podlogu
prijatna boja i ukus przenog proizvoda
mogucénost smrzavanja paniranog proizvoda i njegovo naknadno prZzenje

brza i jednostavna priprema
@ standardizovan sastav B 100%

1



Smeée (koncentrovane i gotove)

\

Burger Mix

Koncentrovana smesa namenjena za pripremu burger zemicki, prijatne arome @ m
i kratkog zagrizaja.

izrazena svezZina 5 m

dobar volumen

prijatan ukus
@ kratak zagrizaj
mogucénost smrzavanja i odmrzavanja

mogucénost pakovanja sa duzim rokom trajanja u kombinaciji sa konzervisuéim proizvodima
moguénost kombinovanja sa integralnim brasnima

PIP Ten

Smesa PIP Ten je namenjena proizvodnji tamnog hleba i peciva. @ “

tamna boja krajnjeg proizvoda
@ poboljsava aromu B

na masu bragna

poboljsava boju pekarskih proizvoda

Iskon Durum

Smesa Iskon Durum je namenjena proizvodnji tradicionalnih proizvoda kao @ n

Sto su domaci hlebovi, somuni i ciabatte.
n

sadrzi suvo kiselo testo Durum ‘
velika mo¢ upijanja vode R ey
prijatna aroma kiselog testa

razvijenost sredine i odli¢an volumen

12






Premium smese

Premium Chia

Koncentrovana smesa za pripremu specijalnih vrsta hleba i peciva sa &ijom. @ (10,25 |

semenke cije

integralni sastav a [ 30%

prijatna aroma
mogucnost pripreme lisnatih testa

53 mogucnost smrzavanja i odmrzavanja
produZena svezina i odlican volumen

Premium Ciabatta

Koncentrovana smesa za pripremu mekih testa kao Sto su ¢abate i lepinje, ali i @ m
bageti.

=
velika mo¢ upijanja vode [ © \ m
prijatna aroma kiselog testa
mogucnost odlozenog pecenja i polupecenja
@ moguénost smrzavanja i odmrzavanja
razvijenost sredine i odli¢an volumen
mogucnost kombinovanja sa drugim smeSama

Premium Gold Corn

Koncentrovana smesa za pripremu specijalnih vrsta kukuruznih hlebova i peciva. @ “

velik volumen gotovog proizvoda

mogucénost pripreme lisnatih testa i kvasnih pita 5
mogucnost odlozenog pecenja

mogucnost smrzavanja i odmrzavanja

produZena svezZina gotovog proizvoda
prijatna aroma

Premium Croissant

Koncentrovana smesa za pripremu proizvoda od kvasnog lisnatog testa.

izuzetan volumen
@ produzZena sveZina gotovog proizvoda i izrazena aroma maslaca

standardizovan sastav
odli¢na stabilnost testa
mogucnost smrzavanja i odmrzavanja

o
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Premium smese

Premium Rustico

Gotova smesSa za pripremu rustif:nog razenog hleba, bogatog proteinima @ “
i vilaknima.

autentic¢an izgled 5 100%
@ produzZena sveZina gotovog proizvoda
prijatna aroma

Premium Sole

Koncentrovana smesa za pripremu specijalnih vrsta hleba i peciva sa semenkama @ 10, 25
suncokreta zbijene i vlazne strukture.

prijatna aroma 5 m
@ moguénost pripreme hrono proizvoda

bogat semenkama
produZena sveZina

Premium Grain

Gotova smesa za pripremu specijalnih vrsta hleba i peciva bogatih semenkama. @ m

prijatna aroma
@ bogat semenkama 5 F  100%

produzena svezZina

Premium Pumpkin

Koncentrovana smesa za pripremu specijalnih vrsta hleba i peciva sa semenkama @ B
bundeve i drugim zZitaricama.

semenke bundeve 5 -

bogat sastav

prijatna aroma

mogucnost pripreme lisnatih testa
mogucénost smrzavanja i odmrzavanja
produZena svezina i odlican volumen

@
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Premium smese

Premium Buckwheat
Koncentrovana smesa za pripremu heljdinih hlebova i peciva. @ =

prijatna aroma

produZena svezZina B m

mogucnost pripreme lisnatih testa i slaganih heljdinih pita

mogucénost odloZzenog pecenja
s mogucénost smrzavanja i odmrzavanja

Premium Domestic

Koncentrovana smesa za pripremu domacih aromatiénih hlebova. & m

@

rustican izgled

izuzetna aroma 5

produzZena svezZina

16
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Slatke smese

Donut Mix 20

Koncentrovana smesa za pripremu krofni.

©

stabilno testo

standardizovan sastav

stabilan prsten

bez upijanja masnoce tokom przenja
mogucénost smrzavanja i odmrzavanja
odli€éna svezina i volumen

Donut Mix 50

Koncentrovana smesa za pripremu krofni.

Golden Donuts

stabilno testo

standardizovan sastav

stabilan prsten

bez upijanja masnocée tokom przZenja
mogucénost smrzavanja i odmrzavanja
odli¢na svezina i volumen

Gotova smesa za pripremu. krofni.

stabilno testo

standardizovan sastav

stabilan prsten

bez upijanja masnoce tokom przenja
moguénost smrzavanja i odmrzavanja
odli¢na svezZina i volumen

izraZzena aroma vanile

Gold Buns

Gotova smesa za pripremu americ¢kih krofni pomoéu namenskih dozatora. @ m

©

18

standardizovan sastav

olakSana priprema

izraZzena aroma vanile

bez upijanja masnoce tokom prZenja



Slatke smese

Tres Leches

Gotova smesa za pripremu biskvita za kola€ Tres leches.

jednostavna priprema
stabilan biskvit

®

Muffin

Gotova smesa za pripremu mafina i biskvitnih kora.

jednostavna priprema
standardizovan sastav

produZena svezina pec¢enog mafina
izrazena aroma

©

Choco Muffin

Gotova smesa za pripremu Cokoladnih mafina i biskvitnih kora.

jednostavna priprema

standardizovan sastav
@ komadicéi termostabilne ¢okolade (51% kakao mase) u sastavu
produZena svezina pec¢enog mafina

izrazena aroma

Waffle

Gotova smesa za pripremu vafla.

©

jednostavna priprema
standardizovan sastav
produzena svezina pecenog waffla
izrazena aroma vanile

Choco Cake

Gotova smesa za pripremu braunija i ¢okoladnih kolaca.

©

jednostavna priprema

standardizovan sastav

komadici termostabilne cokolade (51% kakao mase) u sastavu
produzena svezina pecenog kolaca

pun ¢okoladni ukus

dodatkom preliva Master Baker Karamel dobija se kompletan kola¢

S



Pancakes

Gotova smesa za pripremu palacinki.

jednostavna i brza priprema

N standardizovan sastav
@ elasti¢an finalni proizvod
pogodne i za slatke i za slane nadeve
e mogucnost smrzavanja paniranih palacinki

Protein Pancakes

Gotova smesa za pripremu americ¢kih palacinki.

bogate proteinima
A irioriilakana

I@ jednostavna i brza priprema

standardizovan sastav

Gold Cream

Smesa za izradu krema za mazanje i punjenje.

20

brza i laka priprema
| osnovni krem za krempite, princes krofne i druge kremaste kolace

Slatke smese






Clean Label
—

Control CL

Poboljsivac za pripremu peciva i hleba bez E brojeva, produzene svezine i trajnosti. @ “

produzZena svezZina
\I produzena mikrobioloska trajnost B
poboljsane karakteristike testa tokom obrade _ :
odliéan volumen @Iean Label @) -
Natural CL
PoboljSivac za pripremu peciva i hleba bez E brojeva, produzene svezine. @ “

N produzZena svezina
@ poboljSane karakteristike testa tokom obrade a 0,4-0,7%

odlican volumen

Clean Label 2
Rye CL o ity

Gotova smesa za pripremu razenih hlebova bez E brojeva. @ i 2bi

izuzetna aroma
@ produZena sveZina B 100%

zbijena i vlazna struktura preseka
povec¢ana mo¢ upijanja vode @,ean Label B

Triumf Prevent

Gotova smesa za pripremu specijalnih vrsta hleba bez E brojeva, sa poveéanim
sadrzajem viakana i proteina i smanjenim sadrZajem zasi¢enih masnih kiselina. @ B

rastvorljiva vlakna iz akacija gume

@ prebiotski efekat 5 _

velika mo¢ upijanja vode _
zbijena i vlazna struktura preseka @,ean | ahﬁ,/g)
produzena svezina

Gluten Natural

Poboljsivaé namenjen kao dodatak prilikom izrade hleba i peciva i testa za @
razvlacenje od brasna sa malim sadrzajem glutena, specijalnih vrsta hleba i

eciva, kao i za poboljsanje kvaliteta brasna za testa razvlac¢enje koje imaju velik R
P . poboljsanj . je koj j a P o=

stepen omeksanja i mali sadrzaj vlaznog glutena.

@

|22
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velik stepen omek3Sanja testa @Imn R ﬁy
produzena svezZina A
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Decor

Dekorativha mesavina semenki lana, suncokreta, susama, ovsenih pahuljica. @ n
povrsinska dekoracija pekarskih proizvoda
dodavanje u zames u koli¢ini od 5 do 15% racdunato na masu brasna 5

«Corn Decor
Dekorativni posip od mlevenog kukuruznog flipsa. @

povrsinska dekoracija pekarskih proizvoda

dodavanje u zames u koli¢ini od 5 do 15% racdunato na masu brasna ﬁ
Sweet Decor
Dekorativni, netopivi posip. @ m

povrsinska dekoracija slatkih pekarskih i poslasticarskih proizvoda
primena na gotovim pecenim ili przenim proizvodima 5




NADEVI
VOCNI NADEVI
SLANI NADEVI

SIR

PRELIVI

KREMOVI

EKSTRUDIRANA BRASNA




3

Master Baker

10

Orah - ek
Vocni nadevi
Dem megano voce kG
Jabuka kGYl 6,10
Kajsija Gl 6,10 |
Malina 0 e
Mesano voce @ TR
Vignja @
Suva Zljiva @ el
Slani nadevi
Maionezlight @ XS
8ir
Edamino @ 3,238
Prelivi
Tres Leches karamel A
Kremovi
Krem za mazanje i punjenie (%  (IEED
Krem termostabilni @ 6 |
Vanila A B
Ekstrudirana brasna

Extruded Corn

~— . Extruded Mix

Extruded BuékWheat

BB B
g8 0



Margarini

* Margarini 70% biljne masti
* Margarini 80% biljne masti
 Palm free margarini

* Margarini sa dodatkom maslaca

26



Kvasac

o



Ostala roba

—

Kecap - blagi, ljuti, pizza (3 e=8 0

Palmina mast 36-39 AEd .
Virsla pileca Aead A
Virsla special @l 8 . oA
Susam B B 03

Pekarski topljeni namaz (3 «® o

Biljno ulje u spreju A A

Palmino ulje Yl 20 o2

Pizza sauce A& A

.:;“r

| Blljna mast @ =8 a .‘., L e

—l
—
—

T ——
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@ Banja Luka @ Food Group @ Adriatic
PIPHORECA
EKMIA fols
Chef W3
NMUM-a
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PIP Food Group doo Novi Sad
Salag 280, 21233 Cenej
HBRR Qpipfoodgroup

8 @pipoklagija

marketing@pipfoodgroup.com
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